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A acidez volatil confere ao vinho um sabor a azedo e
um aroma a vinagre, o que o torna improéprio para
consumo. Neste contexto, a remogé&o de acido
acético de vinhos é uma questao importante para a
industria enolégica. A imobilizagao de células em
esferas tem a vantagem de possibilitar a utilizagao
continua de células e de promover a protecgao das
células imobilizadas em relagao as substancias
inibidoras do meio. Tal é o caso da imobilizagdo em
esferas de alginato-quitosano de células de S.
cerevisiae capaz de reduzir a acidez volétil de vinhos
com teores de etanol superiores a 10% e baixo pH.
Com a aplicagéo desta tecnologia conseguimos
recuperar vinhos azedos criando condi¢ées
organoléticas que permitem a sua comercializagao.

INOVACAO

Relativamente as tecnologias existentes no mercado
para reducado da acidez volatil (loteamento dos
vinhos; a osmose reversa (OR) e a nanofiltragéo) esta
tecnologia é biolégica recorrendo a microrganismos
vinicos, tem um custo inferior as actuais e néo
necessita de equipamento sofisticado. Foi efectuado
um pedido de patente (n. 105 420).

POTENCIAL DE APLICAGAO COMERCIAL

Producéo, venda e utilizagéo de estirpes de S.
cerevisiae imobilizadas em esferas de alginato-
quitosano para redugéo da acidez volatil de vinhos.
Empresas produtoras e engarrafadoras de vinho tém
interesse na tecnologia para correcgéo de vinhos
com acidez volétil elevada. Empresas de produtos e
servigos enolégicos tém interesse na produgéo e
comercializagao da levedura imobilizada.



mailto:avimoura@utad.pt
http://www.utad.pt/vPT/Paginas/HomepageUtad.aspx
http://www.utad.pt/vPT/Paginas/HomepageUtad.aspx
http://www.utad.pt/vPT/Paginas/HomepageUtad.aspx
http://www.utad.pt/vPT/Paginas/HomepageUtad.aspx
http://www.utad.pt/vPT/Paginas/HomepageUtad.aspx
http://www.uminho.pt/

